
carnavalsbrood

ElfdeElfde
van devan de ElfdeElfde

“WIE WORDT DE NIEUWE (KEUKEN)PRINS DER stöppelkaters?”

WAT HEB JE NODIG? voor 1 brood

1 groot rond brood naar keuze

2 eetlepels kruidenboter

Sjalotje of rode ui

olijven
zongedroogde tomaatjes

Mozzarella
pittige geraspte kaas

Pannetje
aluminiumfolie
oven

je zelf gevouwen prinsensteek op en1. verwarm de oven voor op 180 graden
2. snijd een RUITVORM IN HET BROOD; Snijd het brood horizontaal 

     en verticaal in, maar niet helemaal door!
3. snipper de sjalot/rode ui en snijd de olijven en zongedroogde tomaat

     in stukjes. Verdeel het tussen de inkepingen van het brood

4. snijd de mozzarella in blokjes en stop deze ook in het brood

5. smelt de kruidenboter langzaam in een pannetje. leg ondertussen

     het gevulde brood op een stuk aluminiumfolie dat groot genoeg is om

     het brood mee in te pakken. giet de gesmolten kruidenboter erover.

6. bedek het brood met een mooie laag geraspte kaas en vouw de

     aluminiumfolie dicht. bak 20 minuten af in de oven

  
7. na 20 minuten maak je de bovenkant open en doe je het brood nog even

     terug in de oven tot de kaas lekker bruin is!
8. leg het brood op een plank en scheur er lekker stukjes af!  

 

Aan de slag!

EEt smakelijk en blijf gezond!

gratis en voor niks!
dikke tip!

“een driewerf

voilà!”


